
LICUADORAS PROFESIONALES
Zumos de frutas y hortalizas

• Peso: 6,15kg.
• Tamaño (cm): 
L=30,4 x A=21,4 x H=23,5
• Color: Metal pulido
• Potencia: 300W
• Extract. de zumo/Exprimid. 
de cítricos

LICUADORA-EXPRIMIDOR JE900

• Depósito de pulpa 
Integral
• Sistema de limpieza total
• Cuerpo: Aluminio
• Capacidad: 1kg
• Con cierre de seguridad
• Velocidades: 1

• Peso: 6.5kg
•Color: Metal pulido 
con acabados en gris
• Potencia: 1500W
• Depósito de pulpa
• Sistema anti-goteo

• Tubo de alimentación 
de manzana entera
• Cuerpo: Metal
• Capacidad: 1,5L
• Cierre de seguridad
• Velocidades: 2
• Extractor de zumo

• Tolva Automática
• Tamaño (cm): 
L=42 x A=23,5 x H=50,5
• Velocidad constante de 
3000 rpm.
• Potencia: 700W
• Motor asíncrono

• Hasta 110 kg/h.
• Cesta centrifugadora.
• Cuba de acero inoxidable.
• Recipiente para residuos.
• Muy silencioso.
• Sistema de 
autoaccionamiento

LICUADORA J80 ULTRA

LICUADORA JE850

• Peso: 6.5kg
• Tamaño (cm): 
L=40 x A=21 x H=36
• Color: Acero Inoxidable
• Potencia: 2000W Máx. 
• Depósito de pulpa de 3L.
• Tubo de alimentación de 
manzana entera. 

• Piezas aptas para 
lavavajillas. 
• Grifo dispensador, evita 
el goteo.
• Cierre de seguridad
• 2 Velocidades
• Extractor de zumo
• Bajo nivel Sonoro

LICUADORA JE880



RECETAS 
BATIDO VITAMÍNICO

Ingredientes (para 3 vasos): 2 zanahorias, 2 manzanas verdes, 1 limón verde.

Pelar el limón. Introducir las manzanas, las zanahorias y el limón en la licuadora J 
80 Ultra.

RED COCKTAIL
Ingredientes (para 3 vasos): 1 remolacha fresca mediana, 1 zanahoria, 1 racimo 
pequeño de uva roja, 1 manzana despepitar.

Pelar las hortalizas y despepitar la uva. Introducir la remolacha y las frutas en la 
licuadora J 80 Ultra.

Sazonar con pimienta de Cayena.

BATIDO CREMOSO

Ingredientes (para 4 vasos): 1 mango maduro, 2 plátanos, 2 yogures, 2 
cucharadas de miel

Pelar y retirar el hueso del mango. Procesar las frutas en la licuadora J 80 Ultra.
Mezclar el zumo obtenido con los yogures y la miel. Verter en 4 vasos y servir.

EXÓTICO DE PIÑA
Ingredientes (para 4 vasos): 1 mango, 2 limones verdes, 1 piña, 2 naranjas, 50 g 
de azúcar, cubitos de hielo

Procesar los limones, la piña y el mango (sin hueso) separadamente en la licuadora 
J 80 Ultra. En una coctelera, verter en el orden indicado el zumo de limón, el zumo 
de mango, el zumo de piña y el zumo de naranja. Incorporar el azúcar y agitar 
enérgicamente unos segundos. Servir en una copa de cóctel y decorar con trozos 
de fruta.

COCTEL DE FRAMBUESA
Ingredientes (para 3 vasos): 500 g de frambuesas, 1 racimo de uva blanca, 100 ml 
de jarabe de caña.

Despepitar la uva. Procesar las frutas en la licuadora J 80 Ultra y mezclar con el 
jarabe de caña.

Servir muy frío.


