Lolair

FONDANT DECOREERMACHINE ¢ FONDANT DECORATING MACHINE
MACHINE POUR LE DECOR FONDANT ¢ FONDANT DEKORIER MASCHINE
MAQUINA BANADORA DE FONDANT

* Deze machine is speciaal ontwikkeld
voor het handmatig aanbrengen van
fondant op éclairs

* This machine has been developed
especially for manuel spraying fondant
on éclairs

* Diese Maschine ist speziell entwickelt
worden fur das manuelle Besprihen
von Fondant auf éclairs

* |La machine est spécialement concue
pour lapplication manuelle o -
i Eg

de fondant sur des éclairs r—ﬂ

e Esta maquina esta
desarrollada especialmente ‘.
para rociar fondant en 3 J

==

profiteroles y eclairs. ' Y
LxHXxW = 540 mm x 910 mm x 450 mm
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~ Met de introductie van deze machine is het eenvoudig en snel om op een éclair fondant aan te brengen.
NG| * korte opwarmtijd, altijd gebruiksklaar

* eenvoudig te bedienen

* speciaal pistool met decoreerspuit, opbrengst van de fondant is regelbaar

¢ alle vioeistofdoorgangen uitgevoerd in hoogwaardige materialen zoals: roestvrij staal en speciale kunststoffen

* uitgevoerd met elektrisch verwarmde pistoolslang

¢ nauwkeurige digitale temperatuurregeling

* gebouwd volgens HACCP- richtlijnen en CE -normen

¢ 12 Liter uitvoering: FONDANT ECLAIR, wordt geleverd zonder compressor

1 With the introduction of this machine it's easy and quick to spray fondant on éclairs
%/%‘ ¢ short warm - up time, always ready for use
* easy to work with

* special pistol with decoration spray-gun, output of fondant is adjustable
¢ all fluid passages constructed from high-quality materials such as: stainless steel and special plastics
e constructed with electrically heated pistol hose
e precise digital temperature control
¢ constructed to HACCP guidelines and CE standards
e 12 Litres model; FONDANT ECLAIR, is supplied without compressor
It Avec cette machine, il est aisé et rapide d’appliquer du fondant sur des éclairs
‘tl * temps de chauffe trés court, toujours préte a 'emploi
* facile a utiliser
* pistolet spécial avec pulvérisateur, le débit du fondant est réglable
* tout les circuits des fluides sont en matériaux de haute qualité, tels que:acier inoxydable ou plastiques
Sspeciaux
* modele équipé d'un pistolet avec un flexible chauffé électriquement
e controle précis de la température avec affichage digital
e construction selon les directives HACCP et les normes EC
¢ le modele FONDANT ECLAIR 12 litres est livré sans compresseur
i Mit der Markteinfihrung von dieser Maschine lasst sich fondant problemlos und schnell auf Ihre eclairs
‘~ aufspritzen
e kurze Aufwarmzeit, immer sofort einsatzbereit
* einfache Bedienung
* spezielle Pistole mit Dekorier- Spritze, Auftrag von fondant regulierbar
e alle Flussigkeitsleitungen sind aus hochwertigen Materialien, wie beispielsweise Edelstahl und
Spezialkunststoffen, gefertigt
* besitzt einen elektrisch geheizten Pistolenschlauch
* prazise digitale Temperaturregelung
e Bauart gemass den HACCP - Richtlinien, sowie den CE - Normen
e 12 Liter - Ausfuhrung; FONDANT ECLAIR, Lieferung ohne Kompresor

;&~ Con la introduccion de esta maquina es muy facil y rapido el rociado de fondant en los profiteroles y eclairs
e * corto tiempo de calentamiento, siempre lista para su usos

e facil de trabajar con ella

* pistola especial para decoracion en rociado, con salida ajustable

* todos los elementos interiores estan construidos con los materiales de la mas alta calidad, acreo inoxidable

y plasticos especiales

e constriuda con una manguera especial calefactada

e control digital de temperatura

* construida bajo normas HACCP y las regulaciones CE

e capacidad: 12 litros . Se suministra sin compresor
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